|8 QUINTA DE SANTANA
- ALVARINHO 2009

QUINTA de SANTANA

MAFRA

FICHA TECNICA

Pais: Portugal
Regiao: Lisboa

Localizacao das Vinhas: Gradil, Mafra, terreno irregular, as uvas provém de
uma vinha no alto de propriedade, com solos profundos e frescos. A exposicao
solar é poente/nascente

Clima: Influéncia do Atlantico, nevoeiros matinais, tardes quentes

Solos: Argilo-Calcario

Tipo: Branco
Castas: 100% Alvarinho
Denominacgao: Vinho Regional Lisboa

Vinificagao: Vindimado manualmante em caixas de 20kg. Prensagem suave
de cachos inteiros em prensa pneumatica, para retirar sé o melhor mosto.
Defecagéo durante um dia a 7°C para limpar o mosto. Fermentou em cuba a
muito baixas temperaturas (10 — 12°C)

Envelhecimento: Estagiou 4 meses em cuba de inox e foi imediatamente
engarrafado, de forma a manter todo o seu potencial aromatico

Notas de Prova: Cor amarela citrino. Aromas de lim&o fresco, com suaves
notas florais. Na boca expressao de fruta presente, com notas de liméo a
repetirem-se, meio encorpado, muita frescura, boa acidez com final fresco e
persistente

Gastronomia: Deve ser servido a temperatura de 10 — 12°C, a acompanhar
pratos de peixe, mariscos ou como aperitivo

Teor Alcool: 12.5% vol
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Endlogo: Antdnio Moita Maganita
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